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Ohse epari

REPORTE FINAL DE
AUDITORIA

Tipo de Operacién: Cuadrilla de
Cosecha

Reporte de resumen de Auditoria

Organizacion:

Nombre/Ntimero de Cuadrilla de
Cosecha:

Ubicacion de la Auditoria:

Distribuidor:
Tipo de Operacion:

Tipo de Auditoria:

Resumen Becutivo de Auditoria:

Fecha de Inicio de la Revision de la
Documentacion:

Fecha Final de la Revision de la
Documentacion:

Tiempo total de la Inspeccion
Documental:

Fecha de Inicio de la Inspeccién Visual:
Fecha Final de la Inspeccion Visual:

Tiempo total de la Inspeccion Visual:
Addendum (s) incluido(s) en la
auditoria:

Producto(s) observado(s) durante la
auditoria:

Producto(s)/proceso(s) similar(es) no
observado(s):

Producto(s) solicitado(s) pero no
observado(s)

Auditor:
Puntuacién Preliminar de la Auditoria:
Puntuacion Final de la Auditoria:

Certificado Valido desde:

Revision 1

Num. de registro de OC.PA-PGFS-22406-1 PrimusGFS Version 3.2
Numero de Auditoria PrimusGFS #300527

Auditado por: Primus Auditing Operations

View in English

Aguilares S.P.R. de R.L.

Contacto(s): Sony Flores  José Antonio Hernandez Garcia

Direccion: CARRETERA PANAVERICANAKM291 COL. LAFORTALEZA 38495
Ubicacion: Cortazar, Guanajuato, Mexico

Numero de Teléfono: 411 155 09 50

Manuel Rosas
Nombre de la Compania de Cuadrilla de Cosecha: Aguilares
Contacto(s): Sony Flores

Nombre del Agricultor: Aguilares S.P.R. de R.L.
Nombre de la Operacién: Manuel Rosas
Ubicacion de la Operacion: CARRETERA PANAVERICANAKM291 COL. LAFORTALEZA, 38495, Cortazar, Guanajuato, Mexico

Comercializadora GAB, S.A. de C.V.
Cuadrilla de Cosecha
Auditoria Anunciada

Auditoria de cuadrilla de cosecha Manuel Rosas conformada por 71 colaboradores los cuales fueron obsernvados en corte de
lechuga convencional en el rancho Aguilares. La cuadrilla de cosecha empaca en campo en maquinaria de empaque con dos
lineas (ambos lados de la maquina). Personal de cuadrilla a pie va cortando las lechugas de forma manual con ayuda de
cuchillo de acero inoxidable, la lechuga es empacada, se manejan diferentes presentaciones p.e. lechuga en bolsa individual y
luego en RPC o en caja de carton y lechuga a granel en bolsa dentro de caja. Las cajas ya con producto se colocan en banda
para transporte a remolque. En extension del mismo equipo se tiene area de armado de caja, las lineas de empacado son
remolcadas por tractor, otro tractor lleva remolque para colocar cajas de producto terminado y sacar al exterior de la tabla para
paletizar, armar orden y hacer envio a empaque propio donde se sometera a enfriamiento y distribucién. El etiquetado se
realiza en empaque de la empresa en otra locacion. El destino del producto es Estados Unidos, México y Canada.

16 Mar 2023 11:00
16 Mar 2023 20:00
9.00 Horas

15 Mar 2023 09:00
15 Mar 2023 10:30
1.50 Horas

No Aplicable
Lechuga

Ninguno

Ninguno

Dulce Maria Rangel Fajardo (Primus Auditing Operations)
91%

97%
04 May 2023 a 03 May 2024
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Latitud

Longitud

Coordenadas GPS:
20° 34' 26"

101° 4" 11"

Informacién relacionada con la operacién auditada

Haga Clic aqui para
ver mapa

Ver Certificado Actividad de Accién Correctiva

Numero total de
trabajadores para la 7
operacion:

RPCs, Picking carros
Otro: Cuchillos, remolques,
tractores, cajas RPC,

Equipamiento usado:

¢Estaba ocurriendo en el

Proceso de cosecha:

Cosecha a mano

procesamiento de campo? No Tipo de procesamiento:
I;,aSe utlléﬁ::gua Lt No Antimicrobiano Usado:
Tipo de uso:

Informacién del producto para cada producto

Grupo de productos/Nombre del
producto

Obsenado el dia de la

Lechuga auditoria

RESUMEN DE PUNTUACION DE AUDITORIA

Producto Observado

Estacionalidad

Pais de Destino por

producto
Desde:
Noviembre Canada,Mexico,United States
A: Febrero

Pre-Revision de Accion Correctiva

Post-Revision de las Accion Correctiva.

Puntuacién: 238 Puntuacion: 249
Requisitos del Sistema Administrativo de la Posibles puntos: 253 Posibles puntos: 253
Inocuidad Alimentaria (SAIA) Porcentaje de la Porcentaje de la

Puntuacion: 94% Puntuacion: 98%

Puntuacién: 583 Puntuacion: 629

Posibl ntos: 646 Posibl ntos: 646
Médule 4 - Cuadilla de Cosecha osibles puntos osibles puntos

Porcentaje de la Porcentaje de la

Puntuacion: 90% Puntuacion: 97%

Puntuacioén: 821 Puntuacion: 878

Posibles puntos: 899 Posibles puntos: 899
TOTAL Porcentaje de la Porcentaje de la

Puntuacion: 91% Puntuacion: 97%
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No Conformidades Pre Acciones No Conformidades Post Acciones

Resumen no conformidad, por conteo o Prrten
Requisitos del Sistema Administrativo de la 4 2
Inocuidad Alimentaria (SAIA)

Module 4 - Cuadrilla de Cosecha 13 4
TOTAL 17 6
SECCIONES:

Requisitos del Sistema Administrativo de la Inocuidad Alimentaria (SAIA) Module 4 - Cuadrilla de Cosecha

Sistema de Administracion General
Control de Documentos y Registros Inspeccion
Entrenamiento

Procedimientos y Acciones Correctivas

Inspecciones Intemas y Extemas Higiene del Trabajador de Cosecha

Liberacion de items/producto Practicas de Cosecha

Control/Supenisién de Proveedores Tratamientos poscosecha

Rastreabilidad y recuperacion Transporte y Rastreo

Almacenamiento en Sitio

Bioseguridad
AlA Sistema de Administracion
Posibles puntos: 5
Pregunta: ;Existe una politica documentada de inocuidad alimentaria que detalle el compromiso de la compafiia Egtnetr?isdos 1
con la inocuidad alimentaria? ’ Deficienci
L. ciencia
Puntuacion:
1.01.01 Mayor
Comentarios del Auditor: MY. Politica de inocuidad no se encuentra firmada por alta gerencia. La politica no
hace referencia a la mejora continua ni al establecimiento de una cultura de inocuidad. Se indica compromiso de
cumplir con estandares de inocuidad y generacion de productos de calidad.
Comentarios del auditado: Se actualiza la politica de inocuidad considerando los requerimientos del
esquema y se valida con la firma autografa de la alta direccion.
AC
Aceptada?

Posibles puntos: 5
Si Puntos obtenidos: 5

Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente

Comentarios de OC/Auditor: Aceptada.
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Posibles
puntos: g
Pregunta: ;Existe un organigrama que muestre a todos los directivos y trabajadores involucrados en actividades Puntos
y documentacion relacionadas con la inocuidad de los alimentos (descripciones de los puestos de trabajo) que e 10
detallen sus responsabilidades de inocuidad alimentaria? ) o
Puntuacioén: Tutrr}ple t
1.01.02 CEENS
Comentarios del Auditor: CT. Organigrama produccion Aguilares 2022. Se incluyen puestos generales y a nivel
de cuadrillas de cosecha. Se indican puestos audxiliares en descripcion de puestos y funciones. El compromiso
de la alta gerencia estéa establecido en
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existe un comité de inocuidad de los alimentos y hay registros de reuniones de inocuidad alimentaria | Puntos 5
con los temas cubiertos y los asistentes? obtenidos:
Puntuacién: %)utmlple t
1.01.03 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Comité de Inocuidad integrado por personal de gerencias y supenisores de la
empresa, se incluye alta gerencia. Se realizan reuniones cada tres meses, se presentan minutas con temas
abordados, acuerdos, asistentes y pendientes, p.e. 09 marzo 2023, en otro documento se presentan las firmas.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existe un sistema de administracion de capacitacion que muestre qué tipos de entrenamientos se Puntos
requieren para diversas funciones laborales de trabajadores especificos, incluyendo quién ha sido capacitado, oy 5
cuando fueron capacitados, qué capacitaciones deben realizar y un cronograma de capacitacion? ) o
L umple
1.01.04 Puntuacion:  Totaimente
Comentarios del Auditor: CT. Programa de capacitacion del periédo 2022 a marzo 2023, se indica nombre de la
cuadrilla, fecha en que se abordd el tema, temas previstos y en qué meses. Frecuencia mensual, temas p.e. ETA
s, reglamento de seguridad e hgiene, que hacer en caso de cortaduras o lesiones, entre otros. Se reportan fechas
cumplidas.
(I
—
Pregunta: ;Existe una revision documentada de la verificacion de la administracion de todo el sistema de B
administracion de inocuidad de los alimentos al menos cada 12 meses, incluida una evaluacion de los recursos, y e 15
hay registros de los cambios realizados? ) o
Puntuacioén: thmple t
1.01.05 CEES
Comentarios del Auditor: CT. Verificacion del sistema Abril 2022, se reportab rubros, estatus de los parametros
importantes en inocuidad, quejas etc. Se indican acuersos y quienes estuvieron presentes. Se presenta
procedimiento donde se documentan los rubros a evaluar en cuanto a \erificacion del sistema. Se presenta
compromiso de la alta direccion para tener los recursos que el sistema requiere.
(I
Posibles 3
puntos:
Pregunta: Donde existan guias especificas para la industria o buenas practicas para el cultivo y/o producto, Puntos 3
¢Jliene la operacion una copia actualizada del documento? obtenidos:
Puntuacioén: .?ﬁple t
1.01.06 CEEES
Comentarios del Auditor: CT. Se presentan pautas del Produce Safety Rule y LGMA Arizona y California.
AIA Control de Documentos y Registros
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ¢ Existe un procedimiento de control de documentos por escrito (incluido historial/ registro de control Puntos 3
de los documentos) que describa como se mantendran, actualizaran y reemplazaran los documentos? obtenidos:
Puntuacioén: _CI_)utmIpIe t
1.02.01 A=
Comentarios del Auditor: CT. Control de documentos indica manejo de documentos obsoletos, manejo de
resguardo electrénico, control por contrasefia etc. Control de registros indica 2 afios de resguardo para calidad e
inocuidad y de 10 por cuestiones legales.
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Posibles 5
) - . i i puntos:
Pregunta: ; Existe un procedimiento documentado e implementado que requiera que todos los registros se Puntos
almacenen durante un periodo minimo de 24 meses (0 mas si es legalmente necesario) o por al menos la vida Util e 5
del producto si es mayor de 24 meses?
P . Cumple
untuacion: Total t
1.02.02 CEENS
Comentarios del Auditor: CT. En Sistema administrativo se indica resguardo de documentos por 24 meses. Se
erificé en sitio resguardo de documentos.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Se crean, editan, almacenan y manejan de manera segura los documentos y registros relacionados Puntos 5
con la inocuidad alimentaria en papel y electronicos? obtenidos:
B Cumple
o Puntuacién: T A
Comentarios del Auditor: CT. Los documentos se encuentran identificados con nombre, resguardados en
carpetas y electronico en oficina y sistema electrénico.
I
Posibles puntos: 3
Puntos 1
Pregunta: ¢Los registros se mantienen de manera organizada y recuperable? obtenidos:
L. Deficiencia
Puntuacioén:
1.02.04 Mayor
Comentarios del Auditor: MY. Durante auditoria documentos se entregaron de forma interrumpida, no se tenian
de forma accesible.
Comentarios del auditado: Se realiza escrito y se firma de comun acuerdo por los diferentes
responsables de departamentos encargados de presentar informacion en auditorias de la unidad de
produccion agricola, donde se indica el compromiso para su asistencia y entrega de documentacion
requerida en los tiempos solicitados.
AC
Aceptada?
i i y ) o Posibles puntos: 3
Comentarios de OC/Auditor: MN. La accion correctiva se acepta de forma parcial, siendo , i
hasta siguiente auditoria que se pueda evaluar el cumplimiento del compromiso establecido y Si Puntos obtenidos: 2
el manejo adecuado de los documentos. Nueva Deficiencia
Puntuacion: Menor
Posibles 5
. . puntos:
Pregunta: ;Todos los registros y resultados de las pruebas que pueden tener un impacto en el programa de Puntos
inocuidad alimentaria son \erificados por una persona calificada, independiente de la(s) persona(s) que completan v - 5
los registros? ’
Puntuacién: ?utmlple t
1.02.05 e
Comentarios del Auditor: CT. Se firman todos los registros y analisis de laboratorio por parte de personal de
inocuidad, la revision y firmas se realizan maximo cada 7 dias.
AIA Procedimientos y Acciones Correctivas
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ¢ Existe un procedimiento escrito y estandarizado para crear Procedimientos Operativos Estandar Puntos 5
(POE) y su contenido? obtenidos:
Puntuacién: _(I?L;mlple t
1.03.01 e
Comentarios del Auditor: CT. Control de documentos indica manejo de documentos obsoletos, manejo de
resguardo electronico, control por contrasefia etc. Quien elabora y actualiza es inocuidad.
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Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Los procedimientos escritos estan disponibles para los usuarios relevantes y se mantiene una copia | Puntos 5
maestra en un archivo central? obtenidos:
Puntuacioén: _?utrr}ple t
1.03.02 CEENS
Comentarios del Auditor: CT. La empresa tiene copia de manual en oficina accesible a los empleados a cargo
del encargado de inocuidad y jefes de area.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existe un procedimiento documentado de accién correctiva que describa todos los requisitos basicos | Puntos 5
para manejar todas las no conformidades que afectan la inocuidad de los alimentos? obtenidos:
B Cumple
1.03.03 AL C Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. POE Mejora continua, indica que por técnica de los 5 por que’s se realizara
determinacion de causa raiz y la responsabilidad de quien analice y de seguimiento sera segun el area. Se realiza
\erificacion de las acciones realizadas.
|
Posibles 5
puntos:
Pregunta: Existe un sistema de notificacion de incidentes, también conocido como Aviso de Incidencia Inusual | Puntos 5
y Registro de Acciones Correctivas (NUOCA, por sus siglas en inglés)? obtenidos:
Puntuacioén: ?l{(ﬁ}de t
1.03.04 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. “aviso de incidencia inusual y registro de acciones correctivas (NUOCA)”
30/11/2022, no seguir las politicas respecto manejo de herramienta de corte, se le brindé capacitacién, se le
levanta reporte. El producto afectado fue puesto en retencion.
AlA Inspecciones Internas y Externas
ey D
Pregunta: ¢ Existe un procedimiento documentado sobre cémo se realizaran las auditorias intemas en las Puntos
operaciones, incluida la frecuencia y la cobertura de todos los procesos que afectan la inocuidad alimentaria y los o s 10
documentos y registros relacionados? "
Puntuacioén: Ee
1.04.01 : Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. POE evaluacién intema indica auditorias anuales a cuadrillas de cosecha (la
temporalidad es de 4 meses aproximadamente).
[
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Hay procedimientos escritos para manejar las inspecciones regulatorias? TS 3
iy ’ obtenidos:
Puntuacién: ?utmlple t
1.04.02 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. POE Bioseguridad, se indica en apartado de atencién de inspecciones
regulatroias y de certificacion, fotos y muestras con previa autorizacion, siempre debe tenerse acompariamiento
de personal en los recorrdidos, se indica seguimiento posterior a la inspeccién.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existen registros de inspecciones reglamentarias y/o inspecciones contratadas, de respuestas dela | Puntos 5
compafiia y de acciones correctivas, si coresponde? obtenidos:
B Cumple
1.04.03 L C Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. FDA ha realizado inspecciones regulatorias en afios antepasados, afios recientes
no. Se presentan acciones correctivas de auditoria contratada en 2022 a PAOMX p.e. 02 mayo 2022 SQF /
PGFS.
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Posiblt?s 10
puntos:
Pregunta: ;Existen procedimientos documentados de calibracién y/o \erificacién de precision para medir y Puntos 10
monitorear los dispositivos utilizados en las operaciones que estan relacionadas con la seguridad del producto? obtenidos:
P . Cumple
untuacion: Total t
1.04.04 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Procedimientos de \erificacion de equipos de medicién, a cuadrilla de cosecha le
corresponde probeetas para medicion de soluciones para preparacion de antimicrobianos, se realiza ¢/6 meses.
Se hace \erificacion visual.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Se mantienen los registros de calibracion y/o erificacion de precision y son consistentes con los Puntos 5
requisitos descritos en los POE(s) para instrumentos y dispositivos de medicion que requieren calibracion? obtenidos:
Vg Cumple
1.04.05 Puntuacién: T A
Comentarios del Auditor: CT. Calibracion y verificacion de equipos de medicidn, solo se verifica probeta para
medicién de antimicrobianos (c/6 meses). Se \erifican tiras reactivas en caducidad vigente.
AlA Liberacion de items/producto
Posibles 5
puntos:
I . " . . Puntos
28 ?
Pregunta: ;Hay un procedimiento documentado de liberacion de producto disponible? obtenidos: 5
Puntuacioén: ?utmlple t
1.05.01 e
Comentarios del Auditor: CT. Cosecha: se indica liberacion de cosecha y liberacion de producto para envio.
Quien libera en campo es el jefe de cuadrilla de corte.
(I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: Se mantienen en archivo los registros de liberacién de producto? sl 5
e ! obtenidos:
AR Cumple
1.05.02 Puntuacién: T .
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta reporte de inspeccién pre-cosecha F-100-PAA-58, liberacion general
por inocuidad (Jorge o Sony), 10/03/2023, cosecha inici6 11/03/2023. Tabla San Luis Villa Verde, lechuga bola.
.
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Hay un procedimiento documentado para el manejo de items en espera y rechazados? Egtllt:ifios 5
2 Cumple
1.05.03 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Control de producto no conforme. Se indica las condicionantes para retener o
rechazar producto. Se dictan las condicionantes para su liberacion al haber estado retenido. Solo se puede liberar
si el producto no esta condicionado por cuestiones de inocuidad.
(I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Hay registros archivados del manejo de items puestos en espera y rechazados? zll)j;:gisd b 5
AR Cumple
AT Puntuacién: T
Comentarios del Auditor: CT. P.e. 17/02/2023 Producto no conforme por cuestion de calidad, fitosanidad, 19 ha,
reporta Jorge Luna.
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Posibles puntos: 10
Pregunta: ¢Hay un procedimiento documentado para el manejo de quejas/comentarios sobre la inocuidad Puntos 3
alimentaria de los clientes y compradores junto con los registros y las respuestas de la compaiiia, incluyendo las | obtenidos:
acciones correctivas? ienci
Puntuacioén: DEiEErEE
1.05.05 Ligyer
Comentarios del Auditor: MY. No se presenté ningun registro de cierre o accion correctiva realizada a quejas de
clientes que se tienen dadas de alta en la plataforma GAB. POE de mejora continua indica que quien realiza el
seguimiento de quejas es Comercializadora GAB, como ranchos y cuadrillas no hay seguimiento directo de
quejas. Se presenta plataforma de manejo de quejas de GAB comercializadora, se describe la queja, datos del
producto, cuadrilla, personal asignado a manejo, p.e. 15/02/2023 apio con problemas de fitosanidad (plagas)
reporte por cliente de HEB.
Comentarios del auditado: *Se actualiza el F-100-PAA-17 "Bitacora de monitoreo" y se realiza su difusién
con el personal involucrado en la actividad de control de plagas en el producto. *Se recopila la evidencia
para el cierre de las quejas en la plataforma de Comercializadora GAB
Ac
Aceptada?
i i y ) o Posibles puntos: 10
Comentarios de OC/Auditor: MN. La accion correctiva se acepta de forma parcial, siendo , i
hasta siguiente auditoria que se pueda evaluar el cumplimiento total del seguimiento y atencion Si Puntos obtenidos: 7
de quejas de clientes. Nueva Deficiencia
Puntuacion: Menor
AlA Control/Supervision de Proveedores
Posibles 10
Pregunta: ¢Existe un procedimiento escrito que detalle como los proveedores y los proveedores de senicios son | Puntos:
evaluados, aprobados e incluyen las actividades de verificacion en curso, incluido el monitoreo? Tenga en cuenta Puntos 10
que los controles preventivos de la cadena de suministro y los controles aplicados en la cadena de suministro obtenidos:
también se mencionan en el Médulo 7. Cumple
Puntuacién: T
1.06.01 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Evaluacion y seleccién de proveedores en el procedimiento Proceso de compras
nacionales.
|
Posiblt?s 10
puntos:
Pregunta: ;Hay una lista de proveedores aprobados y proveedores de senicios que incluya la justificacion del uso | Puntos 10
de cualquier proveedor o proveedor de senicios de emergencia (temporal)? obtenidos:
Puntuacioén: Sl
1.06.02 Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Lista de proveedores en Directorio general. Se incluyen proveedores de material de
empaque como Plasticos Mercury, Logistic Interoceanica de carga, Intemational paper, Zenpack entre otros.
.
pumos. 10
Pregunta: ; Existen especificaciones escritas actuales relacionadas con la inocuidad de los alimentos para todos Puntos
los productos entrantes, ingredientes, materiales (incluido el embalaje primario), senicios prestados en el sitio y AN 10
- obtenidos:
senicios subcontratados? Cumpl
L umple
o Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Evaluacion y seleccion de proveedores en el procedimiento Proceso de compras
nacionales.
I
Posibles 15
Pregunta: ¢ Tiene la organizacion evidencia documentada para garantizar que todos los productos entrantes, puntos:
ingredientes, materiales y senicios suministrados en el sitio y proveedores de senicios subcontratados cumplan Puntos 15
con los requisitos de aprobacion y que se sigan todas las actividades de \erificacién de proveedores (incluido el obtenidos:
monitoreo), tal como se define en el procedimiento de aprobacion? e Cumple
Puntuacién: T
1.06.04 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Ficha técncia de grasa grado alimenticio Exon Mobil FM 222. Certificados de
inocuidad de tercera parte para Plasticos Mercury vigente desde 19/10/2022 por AIB, Global estandar para Logistic
interoceanica de carga en FSSC 22000 vigente a 18 enero 2025, Intemational paper certificado por IFS pacsecure
V2.0 CERT-0146042 \igente, IFCO por AIB. Caja cloroplast de Zenpack SA de CV FSSC 22000 VIGENTE A 29
JUNIO 2023.
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Posibles 5
untos:
Pregunta: Cuando los proveedores extemos de senicios de laboratorio estan llevando a cabo pruebas guntos
relacionadas con la inocuidad de los alimentos, ¢ estan estos laboratorios autorizados y/o acreditados (por e 5
ejemplo, ISO 17025 6 equivalente, regulaciones nacionales, locales, etc.)? )
Puntuacion: _?utrr}ple t
1.06.05 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Laboratorio IEH, ISO 17025:2017, por ANAB, pruebas microbiolégicas, certificado
numero AT-1555, valido a 06 julio 2023. AGROLAB AG-0760-078/16 alcance a microbiolégicos.
AlA Rastreabilidad y recuperacion
Posibles 10
untos:
Pregunta: ;Existe un documento que indique como funciona el sistema de seguimiento de productos de la zuntos
compaiiia, permitiendo de este modo que se produzca un seguimiento hacia atras y hacia adelante en caso de un e 10
posible problema de retiro? )
Puntuacioén: Cumple
1.07.01 : Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Procedimiento de trazabilidad indica seguimiento hacia atras, intemo y hacia
adelante, en caudrilla en cosecha no se manejan etiquetas o rotulaciones en campo, se da de alta el producto
enviado por camion en Orden de flete, el cual indica presentaciones, cantidad, rancho, operador, fecha e cosecha
etc. Se lleva liberacion de pre-cosecha, validacion de BPA,s entre otros.
________________
Posibles 15
Pregunta: ¢ Tiene la organizacion un programa de recuperacion documentado que incluya procedimientos, puntos:
funciones del equipo de recuperacion y detalles de contacto, listados de contactos extemos, requisitos para las Puntos 15
\erificaciones de efectividad de la recuperacion, explicacion de diferentes clases de recuperacion y manejo del obtenidos:
producto recuperado del mercado? R Cumple
Puntuacion: Total t
1.07.02 S
Comentarios del Auditor: CT. Procedimiento de trazabilidad. Se indican clases de recuperacion, equipo de
recuperacion de producto, datos de contacto actualizados a mayo 2022, rol del equipo en la recuperacion.
I
Posibles 10
untos:
Pregunta: ;Las pruebas de los procedimientos de recuperacion (incluido el seguimiento) se realizan y gu e
documentan al menos cada seis meses, y la empresa puede demostrar la capacidad de rastrear los materiales o s 10
(un paso adelante, un paso atras) con eficacia? )
Puntuacion: Cuiile
1.07.03 : Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Ejercicio de recuperacion 30/01/2023, orden de flete 293593, esenario clase 3,
tiempo menor a dos horas, se incluyen conclusiones. Otro ejercicio 25/01/2023.
AlA Bioseguridad
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existe una evaluacion escrita de la winerabilidad de fraude alimentario (FFVA, por sus siglas en Puntos 5
inglés) y un plan de proteccién para todos los tipos de fraude, incluidos todos los productos entrantes y salientes? | obtenidos:
A Cumple
1.08.01 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Analisis de fraude alimentario por proveedor, 19 marzo 2022.
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Posibles puntos: 5
Pregunta: ; Existe una evaluacion escrita de la winerabilidad de la bioseguridad y un plan de bioseguridad basado 5;::: r(:isdos 3
en los riesgos asociados con la operacion? ) o
P Deficiencia
Puntuacioén: M
1.08.02 SLs
Comentarios del Auditor: MN. Plan de bioseguridad no presenta analisis de probabilidad y severidad para las
zonas sensibles reportadas.
Comentarios del auditado: *Presentar el andlisis de probabilidad y severidad para las zonas sensibles
reportadas en el "Plan de bioseguridad". *Se establece el compromiso de la presencia del personal
responsable del manejo de la informacion en los ejercicios de auditoria.
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada. Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Se mantienen los registros asociados con el plan de bioseguridad y sus procedimientos, incluido el Puntos 5
monitoreo, las medidas correctivas y los registros de \erificacion (cuando corresponda)? obtenidos:
Puntuacién: ?utmlple t
1.08.03 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta pre-operacionales donde se reportan aspectos de bioseguridad,
inventario de insumos a cargo de inocuidad. Revision de personal entre otros documentos.
_________________
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Hay una lista actual de nimeros de teléfono de contacto de emergencia para la administracion, el Puntos 3
cumplimiento de la ley y las agencias reguladoras apropiadas? obtenidos:
Puntuacioén: _CI_)utmIpIe t
1.08.04 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta lista de teléfonos de emergencia publicados en manual, cada
cuadrillero porta de teléfonos de emergencia en celular. En manual se incluyen contactos de emergencia del orden
civil, de agencias regulatorias y de la empresa.
I
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ¢ Los Visitantes y contratistas de las operaciones de la compariia deben adherirse a los procedimientos | Puntos 3
de bioseguridad? obtenidos:
Puntuacién: ?utmlple t
1.08.05 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Al ingreso a rancho al auditor se le indicaron politicas a cumplir, se firmé el
registro de entrada.
General
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Hay una persona designada responsable del programa de inocuidad alimentaria de la operacion? (F:ll)jg rc:isdos 10
Puntuacioén: _(I?L;mlple t
4.01.01 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se muestra Certificate of training para Ma. Asuncién Flores fecha 07/04/2022
grower ID 204597 instructor Victor Garcia, Fabian Vazquez y Ma. Ofelia Rodriguez.
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Posibles

15
untos:
Pregunta: ;La operacion tiene una politica escrita de inocuidad e higiene de los alimentos que cubre al menos la guntos
higiene y salud de los trabajadores y \isitantes, bebés y nifios pequefios, presencia de animales en areas de e 15
cultivo y almacenamiento, materia fecal, productos caidos, sangre y fluidos corporales? ) o
Puntuacioén: Tutrr}ple t
4.01.02 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. “Reglamento y politicas de la empresa" donde se incluyen politicas: no permitir
ingreso de alimentos, no fumar o masticar goma, prohibido ingreso de personal con heridas abiertas, manejo de
enfermedades, contacto con sangre o fluidos corporales, prohibido ingreso de infantes y embarazadas, prohibido
ingreso de animales, producto que caiga al suelo debe ser desechado.
Inspeccion
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Existe evidencia documentada de las auditorias intemas realizadas, detallando los hallazgos y las Puntos 15
acciones correctivas? obtenidos:
Puntuacién: ?utmlple t
4.02.01 RIS
Comentarios del Auditor: CT. Para cuadrilla de cosecha se hacen revisiones diarias, anualmente se corre
auditoria en formato check list Primus GFS 3.2 realizada el 20 al 22 febrero 2023, auditores Omar Chavez y
Asuncion Flores. Se presentan acciones correctivas.
(N
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Hay registros de inspecciones pre-cosecha y muestran que el bloque actual (o el area codificada) Puntos 5
esta despejado para la cosecha? obtenidos:
L Cumple
e Puntuacioén: TElTie
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta reporte de inspeccién pre-cosecha F-100-PAA-58, liberacion general
por inocuidad (Jorge o Sony), 10/03/2023, cosecha inici6 11/03/2023. Tabla San Luis Villa Verde, lechuga bola.
I
. . . o Posibles puntos: 0
Pregunta: Donde las inspecciones pre-cosecha han descubierto problemas, ¢se han identificado claramente B -
zonas de amortiguamiento y al momento de la auditoria, se respetan dichas zonas? 3
Puntuacioén: NA
4.02.02a
Comentarios del Auditor: N/A. No se han detectado problemas para restringir zona de cosecha.
I
Posibles 10
puntos:
) . o i Puntos
> ?
Pregunta: ;Hay un registro de inspeccion pre-operacion? obtenidos: 10
Puntuacioén: _CI_)utmIpIe t
4.02.03 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta reporte de inspeccién pre-cosecha F-100-PAA-58 y Registro F-100-
PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha.
Entrenamiento
Posibles 15
puntos:
Pregunta: ;Existe un programa de capacitacion en higiene de la inocuidad alimentaria que cubra a los Puntos 15
trabajadores nuevos y existentes y existen registros de estos eventos de capacitacion? obtenidos:
Puntuacioén: _?L!(I’T}ple t
4.03.01 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta evidencia de capacitacion a inicio de temporada. Se imparten
capacitaciones varias, la primera por inocuidad, posteriores por el por el capitan cada mes, se reporta en una hoja
de programa y registros de capacitacion, p.e. reglamento de higiene, politica e salud, BPA's, practicas de higiene,
alérgenos, ETA's, trazabilidad, manejo de fauna doméstica y silvestre, entre otros 11/11/2022. Se verificé a
Gabriela Rocha Valladolid y Diana Ppreciado.
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Posibles 5
puntos:
Pregunta: ¢ Existe un programa de capacitacion documentado con registros de la capacitacion para los Puntos 5
trabajadores de sanitizacion, incluidas las buenas practicas y los detalles sobre el uso de productos quimicos? obtenidos:
Puntuacioén: _(I':‘umple
4.03.02 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Preparacion y monitore de sustancias desinfectantes, limpieza y desinfeccion de
equipo de trabajo, registro de producto no conforme en cosecha 11/11/2022, imparte Jorge Luna Trejo.
I
L . ) . . . . Posibles
Pregunta: ;Se cuenta con procedimientos por escrito y ha sido comunicada la exigencia a los trabajadores que puntos: 10
manipulan los alimentos que informen si durante sus labores han sufrido cortes o rozaduras y/o si padecen alguna S
enfermedad que pueda ser un riesgo de contaminacion para los productos que se producen y estan enterados de AN 10
oy N . N L obtenidos:
los requisitos para regresar al trabajo? (En paises con leyes de privacidad/ confidencialidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores pueden consultar procedimientos/politicas pero no registros reales). Puntuacién: Cumple
4.03.03 Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Sanidad e higiene, indica ETA’s, manejo sangre, fluidos corporales. “Reglamento
y politicas de la empresa" donde se incluyen politicas: no permitir ingreso de alimentos, no fumar o masticar
goma, prohibido ingreso de personal con heridas abiertas, manejo de enfermedades, contacto con sangre o fluidos
corporales, prohibido ingreso de infantes y embarazadas, prohibido ingreso de animales, producto que caiga al
suelo debe ser desechado.
.
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Existen registros de incumplimiento de la inocuidad alimentaria de los trabajadores y acciones Puntos 3
correctivas asociadas (incluyendo los registros de reentrenamiento)? obtenidos:
e Cumple
403,04 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Se presentan reportes de incumplimiento en formato F-100-PAA-29, p.e. rancho
Aguilares 14/03/2022 personal fue encontrado con refresco en la maquinaria y una lata de aluminio en el area de
cosecha, otros 23/02/2023 trabajador fumando dentro del rancho.
Higiene del Trabajador de Cosecha
Posibles 15
. . o , L puntos:
Pregunta: ¢ Las instalaciones sanitarias son adecuadas en nimero y ubicacion? UN PUNTO CERO (NO UGS
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE ESTA o 15
i obtenidos:
AUDITORIA.
Puntuacioén: _CI_)umpIe
4.04.01 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se observaron bafios méuvles en orilla de tabla donde se tenia personal en labor, la
estacion revisada para la cuadrilla consta de bafio para mujeres (2) y bafio para hombres (2), se ubican fuera de
tabla a un aproximado de 50 my a nos mas de 200 m del punto mas alejado de la tabla en corte. Se reportan 71
trabajadores arameo la cuadrilla. Los bafios estan abastecidos con papel higiénico en dispensador y estacién de
lavado de manos con jabdn liquido sin aroma, gel alcohol y papel secante.
(I
Posibles 15
puntos:
Pregunta: ;Las instalaciones sanitarias estan ubicadas en un lugar adecuado para evitar la contaminacion del Puntos 15
producto, el embalaje, el equipo y las areas de cultivo? obtenidos:
AR Cumple
e Puntuacién: T
Comentarios del Auditor: CT. Los bafios se colocan fuera del rea de cultivo y lejos de fuentes de agua. Los
bafios son lavados y succionados en lugar asignado fuera del area del cultivo por empresa extema.
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Posibles puntos: 5
Pregunta: ;Las instalaciones sanitarias estan disefiadas y mantenidas para prevenir la contaminacion (por 5;:2: gisdos 3
ejemplo, libres de fugas y grietas)? ) Deficlencl
Puntuacién: M clencia
4.04.01b SLs
Comentarios del Auditor: MN. Escoba con la que se hace limpieza de bafio (exterior y barren tierra interior) se
coloca hacia arriba. Se encuentra colocada fuera de bafios, junto bote de basura.
Comentarios del auditado: Se establece la forma correcta del resguardo de las escobas empleadas para
la limpieza exterior de sanitarios en la IT-100-PAA-31 "Lavado y sanitizado de equipo de cosecha" y se
difunde al personal.
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacién: Totalmente
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Las instalaciones sanitarias estan construidas con materiales faciles de limpiar? TS 3
s ’ obtenidos:
Puntuacién: ?umple
4.04.01c otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Los bafios son de plastico, tipo mévil de remolque, son de color verde claro. Por el
material y el color es facil la limpieza y erificacion de ésta.
_________________
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Los materiales de las instalaciones sanitarias estan construidos de un color claro que pemite una Puntos 3
evaluacion facil de la ejecucion de la limpieza? obtenidos:
AR Cumple
4.04.01d Puntuacién: T .
Comentarios del Auditor: CT. Los bafios son de plastico, tipo mévil de remolque, son de color verde claro. Por el
material y el color es facil la limpieza y verificacion de ésta.
.
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Las instalaciones sanitarias cuentan con papel higiénico y el papel higiénico se almacena Puntos 5
correctamente (por ejemplo, los rollos de papel higiénico no se almacenan en el piso o en los orinales)? obtenidos:
2 Cumple
404016 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Los bafios tienen papel higiénico el cual se ubica en contenedores para ello dentro
del bario.
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4.04.01f

Pregunta: Cuando sean utilizados, ¢ existe un procedimiento documentado para vaciar los tanques de retencion
de residuos de manera higiénica y también de forma que se evite la contaminacion del producto, del embalaje, del
equipo, de los sistemas de agua y de las superficies de cultivo?

Comentarios del Auditor: MN. Procedimiento Sanimovil (Aboytes) para manejo de derrames no indica dar aviso
a personal de inocuidad ante cualquier incidente o derrame dentro de la empresa. Permiso de descargas por
CMAPAJ para ABOYTES enero 2023.

Posibles puntos: 5

Puntos 3

obtenidos:

Puntuacion: Lz cleral
Menor

Comentarios del auditado: *Se solicita el "Plan de accién emergente" ante incidentes y derrames en las
unidades sanitarias al proveedor Sanimovil. *Se da a conocer el protocolo intemo ante incidentes y derrames
establecido en la IT-100-PAA-09 "Administracion y uso de letrinas" al proveedor de servicio de unidades
sanitarias.

Ac
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente

Posibles

puntos: =
Pregunta: ;Estan limpias las instalaciones sanitarias y las estaciones de lavado de manos y existen registros Puntos 10
que indiquen que la limpieza, el mantenimiento y el almacenamiento se realizan con regularidad? obtenidos:
L Cumple
4.04.01g AL Gl Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Los bafios y estaciones de lavado de manos se encontraban en buen estado y
limpios. FO-100-PAA-25 Revision de instalaciones sanitarias, se le adhiere el registro de pegatina que deja el
senidor extemno en el bafio cada mes, en éste van reportados todos los senicios.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;La sefializacion de lavado de manos se ha publicado correctamente? HITED 5
s ! obtenidos:
Puntuacioén: _CI_)utmIpIe t
4.04.02 otaimente
Comentarios del Auditor: CT. En lavamanos se tiene sefialamiento con técnica de lavado de manos.
|
Posibles puntos: 15
Pregunta: 4Las estaciones de lavado de manos son adecuadas en nimero y estan ubicadas de forma adecuada | Puntos 5
para el acceso de los trabajadores y el uso de monitoreo? UNA PUNTUACIQN CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE obtenidos:
CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA. P Deficiencia
40403 untuacion: Mayor

Comentarios del Auditor: MY. En revision no se detect6 cloro libre en estacion de lavado de manos de cuadrilla

Manuel Rosas. Kit de medicién de cloro libre en estaciones de lavado de manos no tiene identificacion de fecha de

caducidad. Se tienen estaciones de lavado de manos en sanitarios a no mas de 50 m de la tabla de labores, se
tienen 4 llaves para 71 empleados de la cuadrilla. Las estaciones son visibles y son vigiladas por una persona de
la cuadrilla. Se encontraban abastecidas adecuadamente con los insumos necesarios como jabén sin aroma, gel
alcohol y toallas de papel.

Comentarios del auditado: Se opta por la seleccién de una marca de repuestos de reactivos quimicos
empleados en el kit de medicion de cloro libre que tenga la caracteristica deseable de "Fecha de
caducidad".

AC
Aceptada?
Posibles puntos: 15
Comentarios de OCG/Auditor: MN. No se aborda accion correctiva respecto: En revision no se Si Puntos obtenidos: 10
detecto cloro libre en estacion de lavado de manos de cuadrilla Manuel Rosas. o
Nueva Deficiencia
Puntuacion: Menor
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Posibles 5
i . o i i puntos:
Pregunta: ;Estan las estaciones de lavado de manos disefiadas y mantenidas adecuadamente (por ejemplo, la Puntos
capacidad de capturar o controlar el agua de enjuague para evitar la contaminacién del producto, el embalaje y el e 5
area de cultivo, sin desagles obstruidos, etc.)? )
P . Cumple
untuacion: Total t
4.04.03a otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Las estaciones de lavado de manos no tienen fugas, se encuentran en buen
estado, fluye agua de manera adecuada. El agua gris va a tanque receptor inferior y posteriormente es succionado
por el senicio extemno de succion y limpieza de bafios.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Las estaciones de lavado de manos son claramente \isibles (por ejemplo, situadas fuera de la Puntos 5
instalacion sanitaria) y de facil acceso para los trabajadores? obtenidos:
Puntuacién: ?utmlple t
4.04.03b otaimente
Comentarios del Auditor: CT. Las estaciones de lavado de manos se encuentran ubicadas en bafios. Los bafios
son méviles y se colocan cerca de labores del personal, son \isibles.
|
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Las estaciones de lavado de manos estan adecuadamente abastecidas con jabon sin perfume y Puntos 5
toallas de papel? obtenidos:
Puntuacion: ?l{(ﬁ}de t
4.04.03c otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Las estaciones de lavado de manos se surten con toallas secantes, agua potable,
jabdn sin aroma y bote de basura con tapa. Se reporta la revision en FO-100-PAA-25 Revision de instalaciones
sanitarias, se le adhiere el registro de pegatina que deja el senidor extemo en el bafio cada mes, en éste van
reportados todos los senvcios.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: En caso de quedarse sin material de tocador (por ejemplo, agua, jabdn, papel higiénico, toallas de Puntos 5
papel de mano), ¢hay suministros adicionales disponibles para que los bafios puedan reponerse rapidamente? obtenidos:
Puntuacion: _CI_)utmIpIe t
4.04.03d otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se tiene almacenaje de material de lavado de manos, esto aplica para agua,
papel, jabon y toallas de papel secantes. Se entrevisté al personal quienes muestran materiales extra en topers
que transportan con la cuadilla.
.
Posibles puntos: 15
Pregunta: ;Se realizan pruebas de coliformes totales (TC) y de E. coli genérico en el agua utilizada para el lavado z;:‘;:istjos- 5
de manos con la frecuencia requerida y/o esperada? ) o
S Deficiencia
Puntuacion: M
4.04.04 ayor
Comentarios del Auditor: MY. Los andlisis de agua en estaciones de lavado de manos se realizan una vez al
afio y no cada tres meses durante temporada. 07/03/2023, estacion de lavado de manos de bafios 1662,
LAVAMANOS DE ESTACION 1652, 1656 mayorazgo, 1658 mayorazgo, CT, E. Coli < 1 UFC/100 ml, todos por
filtrado de membrana.
Comentarios del auditado: Se actualiza el F-100-PAA-32 Programa para estaciones de sanitizacion,
estaciones de agua para lavado de manos y agua para lavado de producto.
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 15
Comentarios de OCG/Auditor: MN. Se acepta plan adjunto para cumplimiento de frecuencia, la Si Puntos obtenidos: 10
frecuencia sera evaluada en siguiente evaluacion. L
Nueva Deficiencia
Puntuacion: Menor
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Posibles puntos: 10
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos (POE) que cubran los protocolos de muestreo adecuados, que cF:Il:tnetr(:isd s 3
incluyen donde deben tomarse las muestras y como deben identificarse las muestras? ) o
P Deficiencia
Puntuacién: Mayor
4.04.04a
Comentarios del Auditor: MY. POE Uso de agua no indica proceder para toma, identificacion y manejo de
muestras de agua en estaciones de lavado de manos, agua de limpieza herramientas.
Comentarios del auditado: Se realiza la alta de la version mas reciente de la IT-100-PAA-27 " Toma de
muestras de agua de pozos, estanques y piletas en el sistema documental”.
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 10
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 10
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos (POE) que cubren medidas correctivas para resultados de pruebas Puntos 10
de agua no adecuados o anormales? obtenidos:
A2 Cumple
4.04.04b Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta POE Uso de agua, se indican acciones a seguir en caso de
resultados inapropiados.
[
. . . . . Posibles puntos: 0
Pregunta: Si se han detectado resultados inadecuados o anormales, ¢se han realizado medidas correctivas B —
documentadas? untos obtenidos:
4.04.04c Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se obtuvieron resultados inapropiados en andlisis de agua. La puntuacion no
se afecta.
I
ey ©
Pregunta: ;Los trabajadores se lavan y desinfectan las manos antes de comenzar a trabajar todos los dias, S
después de usar el bafio, después de los descansos, antes de ponerse los guantes y cuando las manos pueden o s T 15
estar contaminadas? ) cumol
L umple
4.04.05 AT Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se obsen® a trabajadores de cosecha lavarse las manos al salir al bafio. La
técnica es adecuada.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Las estaciones secundarias de desinfeccién de manos (por ejemplo, inmersiones de mano, geles o Puntos
estaciones de pulverizacion) son adecuadas en nimero y ubicacion, y las estaciones se mantienen de manera btenidos: 5
adecuada? ovtenidos:
Puntuacioén: ?umple
4.04.06 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se tienen estaciones de gel alcohol en todas las estaciones de lavado de manos
e ingresos a éreas de produccion.
_________________
Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Es evidente que se toman medidas correctivas cuando los trabajadores no cumplen con las pautas Punt :te idos: 0
para el lavado de manos? untos obtenicos:
4.04.07 Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se obsen® evento de trabajador que incumpla en lavado de manos. Los
trabajadores indican que al no lavarse las manos se les levanta reporte. La puntuacién no se afecta.
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Posibles 10
puntos:
Pregunta: ¢ Los trabajadores que laboran directa o indirectamente con los alimentos estan libres de sefiales de Puntos 10
abscesos, llagas, heridas abiertas y no muestran indicios de enfermedades de origen alimentario? obtenidos:
Puntuacioén: .CI.;U e
4.04.08 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Los trabajadores no tienen heridas, llagas o enfermedades vsibles.
_________________
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;La joyeria esta confinada a una alianza de boda sencilla y los relojes, aros, pestafias postizas, etc., Puntos 5
no se usan? obtenidos:
AR Cumple
4.04.09 Puntuacion:  Totaimente
Comentarios del Auditor: CT. Se tiene prohibido el uso de joyeria, no se obsen a nadie portando joyeria.
_________________
Posibles puntos: 5
Pregunta: ;Se estan guardando adecuadamente los articulos personales de los trabajadores (es decir, no se Punto_s . 3
L p } . obtenidos:
guardan en las zonas de cultivo ni en las areas de almacenamiento de material)? o
Puntuacioén: '\D/IeﬁaenCIa
4.04.10 S
Comentarios del Auditor: MN. Se obsen® suéter de trabajador colocado en la maquina de empaque.
Comentarios del auditado: Se realiza capacitacion al personal de cuadrilla sobre temas realcionados al
"Sitio de resguardo de objetos personales durante las actividades de cosecha" .
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OG/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacién: Totalmente
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Fumar, comer, masticar y beber esta confinado a areas designadas, y se prohibe escupir en todas Puntos 5
las areas? obtenidos:
B Cumple
4.04.11 Puntuacion:  Totaimente
Comentarios del Auditor: CT. No se han detectado indicios de incumplir las politicas, se tiene prohibido fumar,
comer o masticar en sitios de cultivo y almacenes, beber se puede solo agua.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ¢;Los trabajadores usan redes efectivas que contienen todo el cabello? TS 5
HC ! obtenidos:
Puntuacioén: ?umple
4.04.12 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Los trabajadores utilizan cofias para cubrir todo el cabello.
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Posibles puntos: 3
Pregunta: ;Se quitan todos los articulos de los balsillos superiores de la prenda (camisa, blusa, etc.) y no se Puntos 2
usan articulos no seguros (por ejemplo, boligrafos, gafas en la parte superior de la cabeza, dispositivos Bluetooth, | obtenidos:
etc.)? ienci
) Puntuacién: '\D/Ieﬁ<:|en0|a
4.04.13 SLs
Comentarios del Auditor: MN. Se obsena a trabajadores portar crayén en oreja (es practica habitual y necesario
trae el crayon, sin embargo, los trabajadores lo portan en la cabeza). No se obsen a nadie portar cosas en
bolsas superiores.
Comentarios del auditado: Sistema de Control en Procedimientos de Cosecha: IT-100-PAA-21 Cosecha de
coliflor, IT-100-PAA-22 Cosecha de brécoli, IT-100-PAA-23 Cosecha de lechuga y IT-100-PAA-53 Cosecha
de apio. 1. Los crayones seran foliados con identificacion unica de acuerdo a una lista del personal operario
de cosecha por cultivo, el personal tendra un folio intransferible. 2. El capitan repartira los crayones de
acuerdo a la lista de folios asignados. 3. El capitan recogera los crayones foliados de acuerdo a la
distribucion r
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 3
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 3
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Todos los trabajadores usan prendas protectoras extemas adecuadas para la operacion (por ejemplo, | Puntos 5
ropa limpia apropiada, batas, delantales, mangas y guantes sin latex)? obtenidos:
Puntuacion: _(I?utmlple t
4.04.14 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se utiliza ropa limpia ademas de la ropa de proteccion que consta de mandil,
guantes, cubrebocas, cofia, cubremangas y botas.
I
Posibles
5
puntos:
Pregunta: ;Se quitan los trabajadores las prendas protectoras extemas (por ejemplo, batas, delantales, mangas | Puntos 5
y guantes) cuando estan en descanso, antes de usar los inodoros y cuando se van a casa al final de su tumo? obtenidos:
AR Cumple
40415 Puntuacion: TElmTie
Comentarios del Auditor: CT. Trabajadores se retiran su ropa de proteccion al salir a descanso, bafio y de
termino de labores. Junto bafio se tiene perchero para dejar ropa. Al terminar labores, la ropa de proteccion es
recolectada por el supenisor en una bolsa de plastico, se lava en instalaciones del rancho (no revisadas).
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Hay un area designada para que los trabajadores dejen prendas protectoras extemas (por ejemplo, Puntos 5
batas, delantales, mangas y guantes) cuando estan en descanso y antes de usar los sanitarios? obtenidos:
Puntuacion: _(I?utmlple t
4.04.15a otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Trabajadores se retiran su ropa de proteccion al salir a descanso, bafio y de
termino de labores. Junto bafio se tiene perchero para dejar ropa. Al terminar labores, la ropa de proteccion es
recolectada por el supenisor en una bolsa de plastico, se lava en instalaciones del rancho (no revisadas).
.
Posibles
puntos: =
Pregunta: ¢ El agua potable fresca es faciimente accesible para los trabajadores? L e 10
"¢ ’ obtenidos:
2 Cumple
40416 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Los trabajadores portan agua potable para consumo asi como vasos de un solo
uso. El agua se ubica en carro de cuadrilla.
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Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Se proporcionan tazas de un solo uso (a menos que se use una fuente para beber) y estan Puntos 5
disponibles cerca del agua potable? obtenidos:
Puntuacioén: Clmple
4.04.16a Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se provee de vasos individuales de plastico para cada trabajador.
_________________
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ¢ Los botiquines de primeros auxilios estan adecuadamente abastecidos y facilmente disponibles? zll)j;::isd b 5
AR Cumple
4.04.17 Puntuacion:  Totaimente
Comentarios del Auditor: CT. Se obseno botiquin en vehiculo del personal. El botiquin cuenta con los insumos
minimos necesarios para curaciones como antiséptico, guantes estériles, gasas, banditas, mertiolate.
.
Pregunta: ; Se destruyen todas las mercancias que entran en contacto con sangre y/u otros fluidos corporales? | Posibles puntos: 0
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA | Puntos obtenidos: 0
4.04.18 AUDITORIA. Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se obsenvaron eventos de materiales o producto en contacto con sangre. La
puntuacion no se afecta.
|
Posibles puntos: 5
Puntos 3
Pregunta: ;Se cuenta con basureros adecuados y estan colocados en lugares apropiados? obtenidos:
Puntuacioén: DEiEErEE
4.04.19 bies
Comentarios del Auditor: MN. Bote de basura junto a bafio se encuentra roto (orificio), hay basura entre el bote
y bolsa.
Comentarios del auditado: *Se realiza el cambio del bote de basura en mal estado por uno en buenas
condiciones. *Se imparte capacitacion al personal responsable sobre "Administracion y uso de letrinas"”
donde se incluye la verificacion de los botes de basura.
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles puntos: 5
Pregunta: ;Los problemas potenciales de materiales extrafios (por ejemplo, metal, vidrio, plastico) estan P;tnto_sd . 1
controlados? obtenidos:
L. Deficiencia
Puntuacion:
4.04.20 e Mayor
Comentarios del Auditor: MY. Se encuentra roto el protector plastico de foco y toldo de tractor 280.
Comentarios del auditado: e genera orden de reparacion para cambio de toldo dafiado por uno en buen
estado y para el cambio de micas de proteccion del foco del tractor 280.
Ac
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OG/Auditor: MN. Se acepta como correccién inmediata quedando en MN, se Si Puntos obtenidos: 3
requiere revision cada ingreso a cosecha. Nueva Deficiencia
Puntuacién: Menor

Practicas de Cosecha
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Posibles

puntos: s
Pregunta: ;El area de cosecha esta libre de presencia animal y/o actividad animal (salvaje o doméstica)? Si la Puntos 15
respuesta es Cumplimiento Total, vaya a 4.05.02 obtenidos:
Puntuacion: _?u Tpie
4.05.01 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Area de cosecha se encontraba sin incidencia de animales.
_________________
Pregunta: ¢El drea de cosecha esta libre de cualquier evidencia de materia fecal animal? UN PUNTAJE DE Posibles puntos: 0
CERO (NO CUMPLIMIENTO) EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE ESTA Puntos obtenidos: 0
4.05.01a LRSS Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor:
I
ey ©
Pregunta: ¢ El area de cosecha esta libre de cualquier evidencia de contaminacion de materia fecal humana? S
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA e 15
AUDITORIA. optenidos:
B Cumple
4.05.02 AT Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. No se obsenaron incidencias de heces humanas en area auditada de cosecha.
.
Posibles
puntos: =
. - . . . . o Puntos
. o
Pregunta: ¢ El area de cosecha esta libre de evidencia de bebés o nifios pequefios? o vty 10
2 Cumple
4.05.03 UL Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. No se obsenaron nifios pequefios o bebés en la unidad de produccién ni en sus
espacios de almacenamiento de materiales.
[
Posibles puntos: 15
Pregunta: ;Estan todos los productos quimicos (pesticidas, desinfectantes, detergentes, lubricantes, etc.) zgtn;:;os- 7
almacenados de forma segura, y estan etiquetados correctamente? ’ L
Vo Deficiencia
Puntuacioén: M
4.05.04 lenor

Comentarios del Auditor: MN. No se tiene charola de contencién de derrames para envase de desinfectante que
se porta en maquina de cosecha

Comentarios del auditado: Se imparte capacitacion al personal responsable del manejo de sustancias
desinfectantes sobre su correcto almacenamiento "Resguardo de soluciones sanitizantes 28.- Todo
producto envasado debe estar identificado (Prohibido reultilizar envases agroquimicos), Todo envase de
quimico vacio perforado resguardar en un lugar seguro bajo llave. Nota: Se impartié capacitacion también a
la cuadnilla de Tierraftia, sin embargo ésta no porta envase de desinfectante en maquina de cosecha.

AC
Aceptada?
Posibles puntos: 15
Comentarios de OC/Audiitor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 15
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente

4.05.05

Pregunta: ;Los quimicos de "grado alimenticio” y "grado no alimenticio" se usan de manera apropiada, segun la
etiqueta y no mezclados?

Comentarios del Auditor: CT. Los quimicos utilizados para lavado de manos y materiales es aceptado para uso
indirecto en industria de alimentos.

Posi bk?s 10
puntos:
Puntos
obtenidos: =
AR Cumple
Puntuacioén: TElmie
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. . . . - Posibles puntos: 15
Pregunta: ;Existen registros de pruebas microbianas para el agua utilizada para el contacto poscosecha del Puntos
producto (por ejemplo, lavado, rehidratacion) y superficies de contacto del producto (por ejemplo, mesas de o v - 5
clasificacion, empaque y limpieza y herramientas de cosecha) que muestran que no hay coliformes totales ) o
detectables y E. coli genérico en el agua? Puntuacién: Deficiencia
4.05.06 LiEyer
Comentarios del Auditor: MY. No se realizan andlisis en el punto final de uso (estaciones de limpieza de
herramientas y equipo), los analisis presentados son de agua muestreada en cada pozo con frecuencia anual, p.e.
07/03/2023 CT, E. Coli < 1 UFC/100 ml, todos por filtrado de membrana. A dependencia de donde se encuentre la
cuadrilla, es la fuente de agua que se tendra en uso.
Comentarios del auditado: *Se programan y solicitan analisis microbiolégicos para agua de sanitizacion
de cuchillos y para el agua de sanitizacion del producto. *Se presentan resultados de andlisis y cronograma
de toma de muestras.
Ac
Aceptada?
) . ) Posibles puntos: 15
Comentarios de OC/Auditor: M. Se acepta plan adjunto para cumplimiento de frecuencia y , i
puntos de muestreo, la frecuencia sera evaluada en siguiente evaluacion asi como el sitio de Si Puntos obtenidos: 10
toma de muestra. Nueva Deficiencia
Puntuacion: Menor
Posibk-.)s 10
puntos:
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos (POE) que cubren medidas correctivas para resultados de pruebas Puntos 10
de agua no adecuados o anormales? obtenidos:
L Cumple
e Puntuacion: ToElie
Comentarios del Auditor: CT. Se presenta POE Uso de agua, se indican acciones a seguir en caso de
resultados inapropiados.
I
P ta: Si se han detectad ltados inad dos I h lizado medid ti Posibles puntos: 0
regunta: Si se han detectado resultados inadecuados o anormales, ¢ se han realizado medidas correctivas -
oo > Puntos cfl?tenldos. 0
4.05.06b Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se obtuvieron resultados inapropiados en andlisis de agua. La puntuacion no
se afecta.
I
Posibles puntos: 0
Pregunta: ¢ El producto es cosechado y transportado a una instalacion para manejo adicional y/o embalaje final? | Puntos obtenidos: 0
4.05.07 Puntuacion: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se transporta a instalacién del mismo productor en otro sitio para enfriamiento de
producto.
I
o . i . Posibles puntos: 0
Pregunta: ¢ El producto es envasado en la unidad de envasado final en el area de cultivo? Si la respuesta es No, B —
vaya a 4.05.09 o .
4.05.08 Puntuacioén: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se envasa en bolsas o directo en cajas de carton, es el empaque final. Al dia de la
auditoria se empac6 en bolsa individual, RCP y caja.
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Posibles puntos: 5
Pregunta: ;El material de embalaje (por ejemplo, cajas de cartdn, bolsas, embalaje de almeja, sacos, RPC) esta 5;::: r(:isdos 3
destinado a transportar productos utilizados Unicamente con ese fin? ) Beficlendi
Puntuacién: M clencia
4.05.08a SLs
Comentarios del Auditor: MN. Se obsena uso de dos cajas RPC para contener otros materiales diferentes a
producto.
Comentarios del auditado: Se imparte capacitacion al personal de cuadrilla de cosecha sobre el uso
correcto que se le debe dar al material de empaque "Todo material de empaque debe ser de uso exclusivo
para producto”
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 5
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 5
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Se inspecciona el material de embalaje antes de su uso y el producto y el material de embalaje esta | Puntos 10
libre de contaminacién por manipulacion y exposicion al suelo? obtenidos:
Puntuacién: ?umple
4.05.08b otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se inspecciona material de empaque durante su armado y también al momento de
su recepcion, el material de empaque se trae de bodega principal en otra locacion.
_________________
i o o = T I . Posibles puntos: 0
;:;g;gt;. i el material de embalaje se deja en el area de cultivo sin vigilancia, ¢es almacenado seguro y Puntos obtenidos: 0
4.05.08c Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor: N/A. Las cajas no se almacenan en campo, son traidas en remolque desde el
almacén centralizado.
I
Posibles 15
Pregunta: ¢El cultivo, el producto cosechado, los ingredientes (incluida el agua), los envases que entran en puntos:
contacto con los alimentos y las superficies que entran en contacto con alimentos estan dentro de las tolerancias | Puntos 15
aceptadas para el deterioro y estan libres de adulteracion? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA obtenidos:
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Cumple
Puntuacién: T
4.05.09 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. No se obsent manipulacién que permita adulteracion.
I
P ta: ;S rficies de clasificacio balaj | t dl | ha? Posibles puntos: 0
regunta: Se usan superficies de clasificacion y embalaje, carros, escaleras y otras ayudas para la cosecha? -
Si es No, vaya a la pregunta 4.05.11. i cfl?temdos. 0_
4.05.10 Puntuacién: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se utilizan superficies de equipo de empaque conformado por charolas, mesas y
bandas.
I
Posibles 10
puntos:
Pregunta: ¢ El disefio y el estado de superficies de seleccion y embalaje (por ejemplo, superficies lisas, costuras | Puntos 10
de soldadura lisas, materiales no toxicos, sin madera) facilitan la limpieza y el mantenimiento efectivos? obtenidos:
Lo Cumple
. Puntuacioén: T .
Comentarios del Auditor: CT. Las superficies son de acero inoxidable, sin desprendimiento de pintura, lisas, sin
rebanas o soldaduras. La estructura y disefio permiten la limpieza.
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Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion (Procedimientos Operativos Estandar de s
Sanitizacion) para las superficies de clasificacion y empaque que incluyan la frecuencia de limpieza y e 5
desinfeccion, y los procedimientos utilizados, incluso los detalles del uso de productos quimicos? )
Puntuacioén: Clmple
4.05.10b Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Lavado y sanitizacion de equipo de cosecha IT-100-PAA-31, se indica guantes,
espatulas, cuchillos, botas, chaparreras, mandiles, mangas, cubetas, remolques, tolvas, cajones, canastillas,
camiones con plataforma.
I
Posibles 10
untos:
Pregunta: ;Se encuentran archivados los registros de limpieza y sanitizacién de superficies de clasificacion y guntos
empaquetado que muestran lo que se hizo, cuando, por quién y que detallen las pruebas de resistencia de la obtenidos: 10
solucién antimicrobiana utilizada para desinfectar las superficies? "
Puntuacién: %)umple
4.05.10c otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Registro F-100-PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha, se indica nombre
del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camion, politicas BPA personal, ppm de sales
cuatemarias (200 ppm) en cubeta para desinfeccion de cuchillo y cubeta para guantes. # cuchillos entregados y
deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de area de carga, se reporta inspeccién
de material de empaque.
I
Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Se usan contenedores reutilizables (por ejemplo, recipientes, bolsos de campo, asas, RPC, Puntos ot':teni =0
papeleras) en la operacion de cosecha? Si la respuesta es No, vaya a 4.05.12. o .
4.05.11 Puntuacién: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se utilizan cajas RPC las cuales no se encuentran a resguardo de limpieza y
almacenaje por la cuadrilla.
I
Posibk-_)s 10
puntos:
Pregunta: ¢ El disefio y el estado de los contenedores reutilizables (por ejemplo, superficies lisas, costuras de Puntos 10
soldadura lisas, materiales no tdxicos, sin madera, sin tejido) facilitan la limpieza y el mantenimiento efectivo? obtenidos:
2 Cumple
4.05.11a L _C Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se trata de cajas plasticas RPC, son limpias, faciles de lavar y sanitizar.
.
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Los contenedores reutilizables estan libres de contaminacion de manejo? Punto_s . 10
obtenidos:
2 Cumple
4.05.11b Puntuacioén: Tl
Comentarios del Auditor: CT. Durante la auditoria se observan los contenedores libres de contaminacion por
manipuleo.
[
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion (Procedimientos Operativos Estandar de Puntos
Sanitizacion) para los contenedores reutilizables que incluyan la frecuencia de limpieza y desinfeccion y los o v - 5
procedimientos utilizados, incluso los detalles del uso de productos quimicos? )
Puntuacioén: cuingl
4.05.11c Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Lavado y sanitizacion de equipo de cosecha IT-100-PAA-31, se indica guantes,
espatulas, cuchillos, botas, chaparreras, mandiles, mangas, cubetas, remolques, tolvas, cajones, canastillas,
camiones con plataforma. Las cajas RPC son lavados y sanitizados en el empaque en otra locacion no revisada.
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Posibles 10
) ) _— L . puntos:
Pregunta: ;Se encuentran archivados los registros de limpieza y sanitizacion de los contenedores reutilizables
: A S . ! 2 - » Puntos
que muestran lo que se hizo, cuando, por quién y detallen las pruebas de resistencia de la solucion antimicrobiana e 10
utilizada para desinfectar las superficies? )
P . Cumple
untuacion: T
4.05.11d otalmente
Comentarios del Auditor: CT. La cuadrilla no lava los contenedores pues lo hace el empaque en otra locacion,
sin embargo, se \erifica la limpieza de contenedores en el formato F-100-PAA-35-3 Validacién diaria de BPA de
cosecha, se indica nombre del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camioén, politicas BPA
personal, # cuchillos entregados y deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de
area de carga, se reporta inspeccion de material de empaque.
I
i . . . . . oo Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Se utilizan herramientas (por ejemplo, cuchillos, tijeras, etc.) en la cosecha? Si la respuesta es No, Puntos obtenidos: 0
vaya a 4.05.13. - .
4.05.12 Puntuacioén: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se utilizan cuchillos de acero inoxidable con mango plastico.
.
Posibles
puntos: =
Pregunta: ¢ El disefio y el estado de las herramientas de cosecha (por ejemplo, superficies lisas, costuras de Puntos 10
soldadura lisas, materiales no toxicos, sin madera, sin tela) facilitan la limpieza y el mantenimiento efectivos? obtenidos:
2 Cumple
4.05.12a Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Se utilizan cuchillos de acero inoxidable con mango plastico. Se desinfectan en
cubetas con solucién de sales cuatemnarias a 200 ppm, se encuentran en buenas condiciones, sin 6xido.
[
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Las heramientas de cosecha estan libres de la exposicion al suelo y/o a cualquier contaminacion de | Puntos 5
manejo? obtenidos:
Puntuacion: _(Igumple
4.05.12b otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Los cuchillos son manejados de manera apropiada, son colocados en cubeta con
solucion desinfectante a base de sales cuatemarias a 200 ppm al salir a descanso o barios. Al finalizar trabajo,
éstos son recogidos por capitan y resguardados en caja de misma maquinaria.
.
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existe una programa de rendicién de cuentas, almacenamiento y control de herramientas para Puntos 5
cuchillos y herramientas de corte similares utilizadas en el area de cosecha cuando no estan en uso? obtenidos:
2 Cumple
40512¢ Puntuacion: Tl
Comentarios del Auditor: CT. Registro F-100-PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha, se indica nombre
del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camidn, politicas BPA personal, ppm de sales
cuatemarias (200 ppm) en cubeta para desinfeccion de cuchillo y cubeta para guantes. # cuchillos entregados y
deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de area de carga, se reporta inspeccion
de material de empaque.
I
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;Existen procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion (Procedimientos Operativos Estandar de Puntos
Sanitizacion) para las herramientas de cosecha que incluyan la frecuencia de limpieza y desinfeccién y los e 5
procedimientos utilizados, incluso los detalles sobre el uso de productos quimicos? ’ cunol
T umple
4.05.12d Puntuacién: T A
Comentarios del Auditor: CT. Lavado y sanitizacion de equipo de cosecha IT-100-PAA-31, se indica guantes,
espatulas, cuchillos, botas, chaparreras, mandiles, mangas, cubetas, remolques, tolvas, cajones, canastillas,
camiones con plataforma.
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Posibles 10
) ) _— L ) puntos:
Pregunta: ;Se encuentran archivados los registros de limpieza y sanitizacion de las heramientas de cosecha Puntos
que muestran lo que se hizo, cuando, por quién y detallen las pruebas de resistencia de la solucion antimicrobiana e 10
utilizada para desinfectar las superficies? )
P . Cumple
untuacion: Total t
4.05.12¢ CEENS
Comentarios del Auditor: CT. Registro F-100-PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha, se indica nombre
del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camién, politicas BPA personal, ppm de sales
cuatemarias (200 ppm) en cubeta para desinfeccion de cuchillo y cubeta para guantes. # cuchillos entregados y
deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de area de carga, se reporta inspeccion
de material de empaque.
(I
Posibles 5
N . ) . puntos:
Pregunta: ;Los puntos de inmersion de la herramienta de recoleccion se mantienen de forma adecuada en B
términos de resistencia de la solucion antimicrobiana y se mantienen registros de las comprobaciones de la ey 5
solucion? LOS AUDITORES DEBEN REQUERIR UNA PRUEBA EN EL MOMENTO DE LA AUDITORIA. " .
Lo umple
40512 Puntuacién: T .
Comentarios del Auditor: CT. Registro F-100-PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha, se indica nombre
del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camién, politicas BPA personal, ppm de sales
cuatemarias (200 ppm) en cubeta para desinfeccion de cuchillo y cubeta para guantes. # cuchillos entregados y
deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de érea de carga, se reporta inspeccion
de material de empaque. En sitio se monitoreo solucion de cuchillos y guantes, ambos estaban en 200 ppm para
sales cuatemarias.
I
Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Se usa maquinaria en el proceso de cosecha? Si la respuesta es No, vaya a 4.05.14. Puntos obtenidos: 0
4.05.13 Puntuacioén: Si
Comentarios del Auditor: Si. Se utiliza tractor, plataforma de seleccién-empaque y remolque.
I
Posibles 15
puntos:
Pregunta: 4 Las superficies de la maquinaria que esta en contacto con los alimentos estan libres de pintura Puntos 15
descascarada, corrosion, 6xido y otros materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de embalar, hilo, cartén, etc.)? | obtenidos:
Puntuacioén: _CI_)utmIpIe t
4.05.13a otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Las superficies estan en buen estado, sin materiales no higiénicos.
|
Posibles 15
puntos:
. L . P Puntos
) ?
Pregunta: ;Las superficies de la maquinaria de contacto con alimentos estan limpias? obtenidos: 15
Puntuacioén: ?l{(ﬁ}de t
4.05.13b CEENS
Comentarios del Auditor: CT. Las superficies de contacto se encuentran limpias.
(I
Posibles 10
puntos:
Pregunta: ;Las superficies de la maquinaria que no estan en contacto con los alimentos estan libres de pintura Puntos 10
descascarada, corrosion, 6xido y otros materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de embalar, hilo, carton, etc.)? | obtenidos:
Puntuacioén: .?{(”}ple t
4.05.13¢c otaimente
Comentarios del Auditor: CT. No se obsent desprendimiento de éxido, pintura u otros.
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Posibles puntos: 10
Puntos 7
Pregunta: ;Las superficies de la maquinaria que no esta en contacto con los alimentos estan limpias? obtenidos:
Puntuacién: '\D/Ieﬁ<:|en0|a
4.05.13d SLs
Comentarios del Auditor: MN. Superficie baja de soporte de armado de cajas (sobre paso de caja vacia)
presenta falta de limpieza.
Comentarios del auditado: *Se imparte capacitacion al personal sobre " Lavado Correcto de Maquinas
Cosechadoras", se presenta lista de asistencia a capacitacion F-300-OCE-01
AC
Aceptada?
Posibles puntos: 10
Comentarios de OC/Auditor: Aceptada Si Puntos obtenidos: 10
Nueva Cumple
Puntuacion: Totalmente
Posibles
puntos: =
Pregunta: ¢ El disefio y el estado de la maquinaria (por ejemplo, superficies lisas, costuras de soldadura lisas, Puntos 10
materiales no toxicos, sin madera) facilitan la limpieza, la sanitizacion y el mantenimiento efectivos? obtenidos:
2 Cumple
40513 Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. No se tienen soldaduras abultadas, no se utilizan materiales que dificulten la
higiene, y el disefio permite el mantenimiento.
[
Posibles 5
puntos:
Pregunta: ;La maquinaria se disefi6 y se usa adecuadamente para minimizar la contaminacion del producto (por | Puntos 5
ejemplo, se utilizan bandejas de goteo, las rutas dedicados para el paso del tractor)? obtenidos:
Puntuacion: _(I?umple
4.05.13f otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Todos los tractores tienen lona de contencién de goteos de aceite en parte baja.
Se tienen charolas para contener goteos. Las chumaceras y cadenas del equipo estan protegidos.
I
Posibles 3
puntos:
Pregunta: ;Estan protegidos de alguna manera todos los \vidrios en las cosechadoras, camiones de campo y Puntos 3
tractores? obtenidos:
AR Cumple
4.05.13 Puntuacion: T .
Comentarios del Auditor: CT. Los \idrios de luces y focos de cosechadora como de tractores y camiones estan
protegidos con micas adheribles.
Posibles
puntos: .
Pregunta: ;Estan todas las plataformas por encima del producto, el embalaje o las superficies que entran en R
contacto con los alimentos (por ejemplo, cinturones) en la maquinaria de recoleccion y en los camiones de campo AN 3
. i . S obtenidos:
provistos de proteccion para evtar la contaminacion del producto? Sui
L mple
4.05.43h Puntuacioén: T A
Comentarios del Auditor: CT. Superficies por encima de producto no representan un riesgo, las superficies de
contacto tampoco representan un riesgo de contaminacion.
I
Posibles 5
Pregunta: ¢Existen procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion (Procedimientos Operativos Estandar de | Puntos:
Sanitizacion) para la maquinaria de recoleccion que incluyan la frecuencia de limpieza y desinfeccion, los Puntos 5
procedimientos utilizados y los registros de prueba de resistencia de la solucién antimicrobiana utilizada para obtenidos:
desinfectar las superficies? . Cumple
Puntuacioén: T
4.05.13i otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Lavado y sanitizacion de equipo de cosecha IT-100-PAA-31, se indica guantes,
espatulas, cuchillos, botas, chaparreras, mandiles, mangas, cubetas, remolques, tolvas, cajones, canastillas,
camiones con plataforma.
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Posibles
. ) . L o . puntos: 10
Pregunta: ;Se encuentran archivados los registros de limpieza y sanitizacion de la maquinaria de recoleccion Puntos
que muestran lo que se hizo, cuando, por quién y detallen las pruebas de resistencia de la solucion antimicrobiana e 10
utilizada para desinfectar las superficies?
Puntuacioén: Clmple
4.05.13j . Totalmente
Comentarios del Auditor: CT. Registro F-100-PAA-35-3 Validacion diaria de BPA de cosecha, se indica nombre
del rancho, fecha, producto, tabla, cuadrilla, condiciones de camién, politicas BPA personal, ppm de sales
cuatemarias (200 ppm) en cubeta para desinfeccion de cuchillo y cubeta para guantes, # cuchillos entregados y
deweltos, limpieza de cuchillos, mandiles y guantes entregados, limpieza de area de carga, se reporta inspeccion
de material de empaque.
(I
Posibles
i 3
puntos:
Pregunta: ;Existe documentacién escrita que demuestre que solo se usan lubricantes de calidad alimentariaen | Puntos 3
las partes criticas de la maquinaria de recoleccién que tienen el potencial de contaminar el producto? obtenidos:
AR Cumple
4.05.13k Puntuacién: Telmere
Comentarios del Auditor: CT. Se utilizan grasas grado alimenticio, se presenté ficha técnica de grasa Mobil H1.
(I
Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Se usa agua directamente en contacto con el producto (por ejemplo, rehidratacion, descorazonado en Puntos o:teni =
el campo)? Si la respuesta es No, vaya a 4.05.15 -
4.05.14 Puntuacion: No
Comentarios del Auditor: No. No se utiliza agua en contacto con el producto.
.
Pregunta: ¢ Existen Procedimientos Operativos Estandar (POE) especificos para el monitoreo de parametros Posibles puntos: 0
antimicrobianos en sistemas de agua de paso Unico y/o recirculada/por lote y para el cambio de los sistemas de B —
agua de recirculacion/por lote (por ejemplo, tanques de descarga) y para el pH y monitorear la temperatura del -
4.05.14a agua (si aplica)? Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor:
(I
. . . . . . . . Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Existen registros (con acciones correctivas) que muestren la prueba de resistencia antimicrobiana Puntos obtenidos: 0
(por ejemplo, cloro libre, &cido peroxiacético) del agua de lavado antes del inicio y durante todo el ciclo? -
4.05.14b Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor:
I
Pregunta: ¢ Existen registros de monitoreo de la acumulacién de material organico (turbidez) y del cambio de Posibles puntos: 0
sistemas de agua recirculada y por lotes (por ejemplo, tanques de descarga, canales, aspiradoras hidraulicas, Puntos obtenidos: 0
4.05.14¢ enfriadores hidréulicos, etc.)? Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
I
Pregunta: ¢ Utiliza la operacion las tiras de prueba, los kits de prueba o las sondas de prueba apropiados para Posibles puntos: 0
\erificar las concentraciones de productos quimicos antimicrobianos (por ejemplo, agua de contacto de T e 2 )
poscosecha, estaciones de inmersion, etc.) que se utilizan, estan en condiciones operativas y se estan utilizando o
4.05.14d comectamente? Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
I
. . Posibles puntos: 0
Pregunta: ¢ El producto cosechado es "procesado en el campo” o "semielaborado en el campo” (por ejemplo, B —
descorazonado en el campo, arriba y abajo, florets)? Si la respuesta es No, vaya a 4.05.16. ;
Puntuacién: No
4.05.15
Comentarios del Auditor: No. El producto no es procesado en campo, el producto integro es enviado a cooler
para enfriamiento.
(I
Pregunta: Cuando el producto cosechado es "procesado en el campo” o "semielaborado en el campo”, ¢fluye el | Posibles puntos: 0
proceso, el disefio de la maquina, el control del trabajador, el control de los utensilios, etc., asegura que los Puntos obtenidos: 0
4.05.15a productos procesados no estén contaminados por productos no procesados? Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor:
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Pregunta: ;Todas las cajas de plastico se cierran inmediatamente después de la cosecha para evitar la
contaminacion del producto cosechado?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0

4.05.15b Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor:
Tratamientos poscosecha
o i . . i . Posibles puntos: 0
4P|§7g(t)11nta. ¢Hay algun tratamiento poscosecha realizado para el producto en el area de cultivo? Si es No, vaya a Puntos obtenidos: 0
4.06.01 o Puntuacién:  No
Comentarios del Auditor: No. No se realizan tratamientos poscosecha al producto.
I
Pregunta: ¢ Existen registros actualizados de todos los pesticidas aplicados en el drea de cultivo al producto Posibles puntos: 0
cosechado? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA Puntos obtenidos: 0
4.06.01a AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
.
Pregunta: ¢ Todos los pesticidas aplicados poscosecha estan autorizados/registrados por la autoridad/gobiemo Posibles puntos: 0
del pais de produccion? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA Puntos obtenidos: 0
4.06.01b FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
[
Pregunta: ¢ Todos los pesticidas aplicados poscosecha se utilizan seguin las recomendaciones/indicaciones de la | Posibles puntos: 0
etiqueta? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA Puntos obtenidos: 0
4.06.01c AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
_________________
Pregunta: Cuando los productos estan destinados a la exportacion, ¢existe informacion sobre el cumplimiento de | Posibles puntos: 0
los Limites Maximos de Residuos (LMR) de pesticidas para poscosecha, teniendo en cuenta el pais de destino, Puntos obtenidos: 0
4.06.01d el/los cultivo(s) objetivo y los ingredientes activos aplicados? Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
I
| . » i Posibles puntos: 0
Pregunta: Cuando los productos estan destinados a la exportacion, ¢ existen pruebas de que se cumplen los Puntos obtenidos: 0
Limites Maximos de Residuos (LMR) de los mercados previstos? o
4.06.01e Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
I
. . L . Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Existe un procedimiento documentado para la aplicacion de los pesticidas poscosecha, que Puntos obtenidos: 0
considere la mezcla y la carga, la aplicacion y la limpieza del equipo? o
4.06.01f Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor:
I
o » . o Posibles puntos: 0
Pregur!t:«_l. ¢Hay documentacion que demuestre que la(s) persona(s) que toma(n) decisiones para las aplicaciones Puntos obtenidos: 0
de pesticidas en poscosecha son competentes? o
4.06.01g Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor:
_________________
. . . . . Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Existe documentacion que demuestre que las personas que manejan materiales pesticidas en N
. . . " L . Puntos obtenidos: 0
poscosecha estan capacitadas y estan bajo la supenisién de una persona capacitada? o
4.06.01h Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor:

Transporte y Rastreo
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Posibles

5
untos:
Pregunta: 4Los vehiculos que cargan y transportan productos frescos del area de cultivo a las instalaciones se guntos
utilizan unicamente para esta funcion, se mantienen en condiciones adecuadas y son apropiados para el e 5
ropdsito? )
propos L Cumple
Puntuacion: T
4.07.01 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se utiliza remolque adherido a tractor al igual que tractor para remolcar el equipo
de cosecha y empaque. El tractor porta lona baja para poder contener cualquier posible derrame de grasa. Los
remolques de cosecha son exclusivos para la actividad.
I
Posibles
puntos: =
Pregunta: ;Existe un sistema para rastrear productos en el area de cultivo? TS 10
e ! obtenidos:
Puntuacioén: %)umple
4.07.02 otalmente
Comentarios del Auditor: CT. Se maneja Orden de flete, el cual indica presentaciones, cantidad, rancho,
operador, fecha e cosecha etc. Se lleva liberacion de pre-cosecha, validacion de BPA,s entre otros.
|
Pregunta: Si el producto se empaca en el area de cultivo, ¢se identifican las cajas, cartones, RPC o cualquier Posibles puntos: 0
otro material de empaquetado con la fecha de recoleccién y la informacion de ubicacion de cultivo? Esta pregunta Puntos obtenidos: 0
no se aplica a la materia prima/producto a granel destinado a posterior manipulacién en una planta de envasado o -
4.07.02a procesamiento. Puntuacién: NA
Comentarios del Auditor: N/A. Se etiqueta en empaque de la misma empresa en otra locacion (Irapuato), no
observado en auditoria.
(I
Pregunta: Si el producto se empaca en el area de cultivo y se utilizan unidades de embalaje individuales (por Posibles puntos: 0
ejemplo, embalaje de almeja, bolsas, cestos u otros), ¢se identifican estas unidades individuales con la fecha de Puntos obtenidos: 0
recoleccion y la informacién de ubicacién de cultivo? Esta pregunta no se aplica a la materia prima/producto a -
4.07.02b granel destinado a posterior manipulacion en una planta de envasado o procesamiento. Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor: N/A. Se etiqueta en empaque de la misma empresa en otra locacion (Irapuato), no
observado en auditoria.
Almacenamiento en Sitio
Pregunta: ¢ Existe un almacenamiento en el sitio para los articulos y/o equipos utilizados en el proceso de Posibles puntos: 0
recoleccion (por ejemplo, material de embalaje, cajas de cartén, embalaje de almeja, recipientes reutilizables, Puntos obtenidos: 0
4.08.01 desinfectantes, mesas de clasificacion/embalaje, RPC, equipos de cosecha, etc.)? Puntuacién: No
Comentarios del Auditor: No. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacién de la empresa.
.
Pregunta: ;El almacenamiento en el sitio de los articulos y/o equipos utilizados en el proceso de recoleccion (por | Posibles puntos: 0
ejemplo, material de embalaje, cajas de carton, recipientes reutilizables, desinfectantes, mesas de Puntos obtenidos: 0
4.08.01a clasificacion/embalaje, RPC, equipos de cosecha, etc.) esta limpio y seguro? Puntuacioén: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.
|
Pregunta: ¢Se almacenan los envases, los recipientes y el equipo de cosecha para evitar la contaminacion Posibles puntos: 0
cruzada (esto incluye RPC, cajas de cartén, embalaje de almeja, contenedores y otros tipos de contenedores de | Puntos obtenidos: 0
4.08.02 cosecha que son de un solo uso o reutilizables, etc.)? Puntuacion: NA
Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.
.
Posibles puntos: 0
Pregunta: ;Hay registros de limpieza para el/las area(s) de almacenamiento? Puntos obtenidos: 0
4.08.03 Puntuacion: NA

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.
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4.08.04

Pregunta: ;Existe un programa documentado y efectivo de control de plagas para las areas de almacenamiento
de ubicacioén fija?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacioén: NA

4.08.04a

Pregunta: Los dispositivos de control de plagas estan alejados de los articulos y/o equipos utilizados en el
proceso de recoleccion (por ejemplo, material de embalaje, cajas de carton, embalaje de almeja, contenedores
reutilizables, desinfectantes, mesas de clasificacion/embalaje, RPC, equipos de cosecha, etc.) y estaciones de
cebo venenosas no se usan dentro de las areas de almacenamiento?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacioén: NA

4.08.04b

Pregunta: ¢ Los dispositivos de control de plagas se mantienen limpios e intactos y se marcan como
monitoreados (0 se escanean codigos de barras) de manera regular?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacién de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

4.08.04c

Pregunta: ;Los dispositivos de control de plagas son adecuados en nimero y ubicacion?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

4.08.04d

Pregunta: Si las areas de almacenamiento estan completamente cerradas, ¢se toman medidas para evitar la
entrada de plagas?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacién de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

4.08.04e

Pregunta: ;Estan todos los dispositivos de control de plagas identificados por un nimero u otro cédigo (por
ejemplo, codigo de barras)?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

4.08.04f

Pregunta: ;Son efectivos todos los dispositivos de control de plagas y las trampas de cebo estan aseguradas?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacién de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

Pregunta: 4Hay un dibujo esquematico/plano del area de almacenamiento que muestre las ubicaciones
numeradas de todos los dispositivos de control de plagas, tanto dentro como fuera del area de almacenamiento?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacion de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA

4.08.04h

Pregunta: ;Se crean informes de senicio para las \erificaciones de control de plagas que detallan los registros de
inspeccidn, los registros de la aplicacion y las acciones correctivas de los problemas observados (intemos y/o
contratados)?

Comentarios del Auditor: N/A. No se tiene almacén para material de empaque o herramientas en campo, éstas
se resguardan por el capitan junto con la maquinaria en otra locacién de la empresa.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuacion: NA
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